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Innovatie van Neuhof Bakery Parts

Neuhof Bakery Parts introduceert
een totaal nieuw concept, de
Neuhof Flex edge. De nieuwste
ronde, volledig blauwe bollen-
kast cups van Neuhof Bakery
Parts hebben in tegenstelling tot
traditionele cups, een flexibele
rand. Geen gedoe en tijdverlies
meer met cups die moeilijk te
demonteren zijn. De speciale
flexibele rand biedt gemalk, tijd-
winst en een milde behandeling
van deeg.

Door goed te luisteren naar haar
klanten heeft Neuhof Bakery Parts
dit nieuw concept bollenkast cups
ontwikkeld. Hierbij was het uit-
gangspunt dat de nieuwe cup meer
gebruiksgemak, tijdwinst bij het
verwisselen en een mildere behan-
deling van het deeg zou opleveren.
De flexibele rand van de Flex edge
biedt voordelen. De cups zijn

in seconden te monteren en te

demonteren.Vooral het verwijderen
voor reiniging kan bij traditionele
modellen een lastige en tijdrovende
klus zijn. De Flex edge cups zijn
vormvast.

Naast het winnen aan tijd en het
verminderen van de werklast die
gemoeid gaat met het wisselen

van de cups, zorgt de tlexibele rand
ervoor dat deze schokabsorberend
werkt. Hierdoor wordt de piekbe-
lasting van de klap op het gaas en
deeg verminderd. Het resultaat is

een mildere behandeling van het
deeg en een verlenging van de
levensduur van het gaas.

Neuhof Bakery Parts steekt veel
aandacht en zorg in productont-
wikkeling en innovaties. Zo is de
innovatieve Flex edge uitvoerig
getest en verfijnd in verschillende
grote en kleine bakkerijen om zo
een optimale cup te realiseren.



